
To?ená zmrzlina: Zmrzlina Slaný karamel
 

Zmrzlina Slaný karamel

  

Zmrzlinová sm?s Slaný karamel od firmy TOJE balení 2kg. NOVINKA 

Hodnocení: Nehodnoceno 
Cena 
Cena s DPH414,40 K?

Cena bez DPH370,00 K?

Sleva

  

Dotaz na produkt 

Popis 

Kompletní prášková sm?s s p?íchutí SLANÝ KARAMEL 
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To?ená zmrzlina: Zmrzlina Slaný karamel
 

Ovocná zmrzlinová sm?s TOJE, která Vás nadchnou osv?žující chutí plnou ovoce. Jejich p?íprava je jednoduchá a hodí se jak pro to?enou
zmrzlinu, tak pro kope?kovou zmrzlinu. P?esný návod k p?íprav? ?t?te níže nebo na obalu výrobku. Zmrzlina obsahuje p?írodní barviva a
minimáln? 10% ovocného podílu v hotové zmrzlin? 

P?íprava: 2 kg kompletní práškové sm?si rozmixujeme ve 4,5 litrech vody. Hotovou, dob?e promíchanou sm?s bez hrudek, p?i výrob? studenou
cestou nechat minimáln? 20 minut odpo?inout

Minimální trvanlivost výrobku: 9–12 m?síc?

Složení:
Cukr, mléko sušené plnotu?né, sušená tuková báze (kokosový tuk, glukózový sirup, mlé?ná bílkovina, stabilizátor: E451; protispékavá látka:
E551), p?notvorný základ (glukózový sirup, pln? ztužený kokosový tuk, emulgátory: E471, E472a; mlé?ná bílkovina, stabilizátor: E340),
maltodextrin, barviva: E150c, E160a; s?l jedlá, zahuš?ovadlo: E410; aroma.
Alergeny jsou ozna?eny tu?ným písmem.

Výživové údaje na 100 g:
Energetická hodnota 1897 kJ/ 452 kcal
Tuky 17g Z toho nasycené mastné kyseliny 13g Sacharidy 64g Z toho cukry 58g Bílkoviny 11g S?l 1,0g

Skladovací podmínky:
Od + 6 do + 25°C, v suchu a temnu

Výrobce:
Frujo a.s., Tvrdonice 710, 691 53 Tvrdonice, ?eská republika, www.frujo.cz

Jednotek v balení:1 
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